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Con la tecnología de enfriamiento por explosión/congelación rápida, 
la temperatura de los alimentos en el núcleo del producto puede 
reducirse muy rápido a -18 °C. 

Por supuesto, también
en este caso los
agentes bacterianos no
se eliminan totalmente,
pero su crecimiento se
ralentiza por el choque
térmico, pasando de
+90 °C a -18 °C en 240
minutos, lo que alarga
el tiempo de
almacenamiento de los
productos durante unos
pocos meses.



Cámaras de refrigeración / congelación 
Tipo de cámaras refrigeradas, cada una diseñada para responder a 
requerimientos especificos:

•Cámara de conservación: Tª 0ºC a 8ºC, Se emplean para frutas, verduras, 
lácteos, carnes y otros alimentos frescos .
•Cámaras de congelación: Tª -40ºC y -18ºC, ideales 
para congelados; carnes, pescados, mariscos y alimentos preparados.
•Cámaras de temperatura dual: Almacena frescos y congelados en 
compartimientos separados en el mismo espacio físico.





Servicios

ASESORAMOS EN 
EQUIPAMIENTO CON 
BASE A OPERACIÓN, 
MENÚ Y PROCESOS.

VENTA DE EQUIPOS 
PROFESIONALES 
NACIONALES E 

INTERNACIONALES.

ELABORACIÓN  DE 
LAYOUT´S MEJORANDO 

LA EFICIENCIA DE 
FLUJOS  DENTRO DE LA 

COCINA. 

SOLUCIONES PARA 
COMEDORES 

INDUSTRIALES Y 
COMISARIATOS. 
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Sectores de trabajo 

Comedores 
Industriales 

Hospitales Hoteles 

Laboratorios Restaurantes Naves industriales de 
producción 
(Panaderia) 

Servicios complementarios

• Servicio  técnico 

• Pólizas de mantenimientos 

preventivos.

• Servicios correctivos

• Venta de refacciones
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Nuestra Garantía 
de Calidad

Servicio especializado. Profesionales 
motivados y competentes, con la 
experiencia, formación y habilidades 
necesarias para ofrecer la solución 
óptima en cada proyecto.

Servicio profesional integral. Amplio 
catálogo de equipamiento de cocción, 
bebidas, panadería, cocina fría etc. y 
adaptado a necesidades, expectativas 
y recursos económicos de los clientes.

Asesoramiento técnico/operativo. 
Un cuerpo técnico de Servicio  
cualificados, especializados por 
sectores, que da arranque y 
mantenimiento a las soluciones 
operativas que ofrecemos. 
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Ubicación

• BollitoriPro  dispone de una  sede administrativa, en 

Ciudad de México, con asesores en todo el territorio 

nacional.

Oficina: 54714, Fundidores 6, Industrial Xhala, 54714 Cuautitlán 

Izcalli, Méx.

Nuestros partners técnicos se encuentran en Estados 

de la República Mexicana claves para poder dar el 

soporte  de instalación, arranque o mantenimiento 

correctivo.



BollitoriPro
C O O K   S O L U T I O N S

HORECA & FOODSERVICE 
SPECIALIST
ventas@bollitoripro.com
Cel. +52 55 6587 5050

mailto:fernanda@bollitoripro.com
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